[bookmark: _GoBack]852/2004, Art 5
Artikel 5
Faroanalys och kritiska styrpunkter
1. Livsmedelsföretagare skall inrätta, genomföra och upprätthålla ett
eller flera permanenta förfaranden, grundade på HACCP-principerna.

2. HACCP-principerna enligt punkt 1 utgörs av följande:

a) Att identifiera de faror som måste förebyggas, elimineras eller reduceras
till en acceptabel nivå.
b) Att identifiera kritiska styrpunkter i det steg eller de steg där kontroll
är nödvändig för att förebygga eller eliminera en fara eller för att
reducera den till en acceptabel nivå.
c) Att fastställa kritiska gränser vilka skiljer acceptabelt från icke acceptabelt
i de kritiska styrpunkterna i syfte att förebygga, eliminera
eller reducera identifierade faror.
d) Att upprätta och genomföra effektiva förfaranden för att övervaka de
kritiska styrpunkterna.
e) Att fastställa vilka korrigerande åtgärder som skall vidtas när övervakningen
visar att en kritisk styrpunkt inte är under kontroll.
f) Att upprätta förfaranden, vilka skall genomföras regelbundet, för att
verifiera att de åtgärder som avses i a–e fungerar effektivt.
g) Att upprätta dokumentation och journaler avpassade för livsmedelsföretagets
storlek och art för att visa att de åtgärder som avses i a–f
tillämpas effektivt.






När en förändring sker i produkten, processen eller i något hanteringssteg
skall livsmedelsföretagarna ompröva förfarandet och göra nödvändiga
ändringar.

3. Punkt 1 skall endast gälla för livsmedelsföretagare som bedriver
verksamhet i ett led i produktions-, bearbetnings- och distributionskedjan
för livsmedel som ligger efter primärproduktion och de därmed
sammanhängande verksamheter som förtecknas i bilaga I.

4. Livsmedelsföretagare skall
a) visa den behöriga myndigheten att de uppfyller kraven i punkt 1 på
det sätt som den behöriga myndigheten kräver, med beaktande av
livsmedelsföretagets storlek och art,
b) se till att all dokumentation som beskriver de förfaranden som utarbetats
enligt denna artikel alltid är aktuell,
c) bevara all annan dokumentation och alla andra journaler under lämplig
tid.

5. Detaljerade bestämmelser för tillämpningen av denna artikel får
fastställas i enlighet med förfarandet i artikel 14.2. Sådana bestämmelser
kan underlätta för vissa livsmedelsföretagare att tillämpa denna artikel,
särskilt om det fastställs att de förfaranden som beskrivs i riktlinjerna
för tillämpningen av HACCP-principerna skall användas för att uppfylla
kraven i punkt 1. I sådana bestämmelser får det också anges hur länge
livsmedelsföretagarna skall bevara dokumentation och journaler i enlighet
med punkt 4 c.

