Branschriktlinjer Aggpackerier

1.1 Tillstand/Godkdnnande

Folande mnehall ar exempel pa hur ett foretag skall sakerstilla att verksamhetens
tllstind/godkiannande hills tullgiangliga och aktuella.

1. Syfte

Denna rutin beskriver hur foretaget definierar och dokumenterar sitt system for godkannande
av egen verksamhet och 6vervakning av att leverantorer har erforderliga tillstand och foljer
leveransvillkor 1 avtal.

2. Omfattning

Denna mstruktion omfattar eget dggpackeri och leverantorer av dgg till dggpackeriet.

3. Ansvar

VD har ansvaret for att se till att foretaget har erforderhiga tillstind for verksamheten.

4. Rutiner

4.1 Foretagets godkiannande skall allaud hallas tillgangligt pa foretaget. Godkinnanden mnefattar
beslut om lokalgodkiannande/packeritillstand.

4.2 Av packentillstindet framgar det for vilken verksamhet som beslutet omfattar. Vid
andringar av verksamheten som innebir att gillande tillstind 6verskrids skall ansokan om
tillstind inhamtas fran tillsynsmyndigheten (Livsmedelsverket). Blanketter om godkinnande for
Aggpackerier finns att himta via Livsmedelsverkets hemsida, (Livsmedelsverkef)

4.3 Aggproducenter som levererar igg till foretaget skall i samband med upprittande av
leveransavtal uppvisa en kopia pa beslut fran Livsmedelsverket om tilldelning av séirskiljande
nummer or att godkinnas som leverantorer.

4.4 Endast virphonsanliggningar som ir godkinda/inspekterade av Jordbruksverket for
mirkning av produktionssystem far godkinnas som leverantorer.

4.5 Producenter skall 1 avtal forbinda sig om att forvara dggen rent, torrt och fritt fran
frimmande lukter, skyddade mot stotar och direkt solljus, och vid en konstant temperatur
(rekommenderat hogst 18 °C). Vid himtning/mottagning av sadana igg skall temperaturen
dokumenteras om yttertemperaturen overstiger 20°C av transportor/aggpackeripersonal.

4.6 Agg far endast levereras frin besittningar som uppfyller bestimmelserna om
salmonellaprovtagning. Bekriftelse av att leverantoren (inklusive egen besittning) utfor sin
salmonellakontroll 1 enlighet med grundkraven/frivillig utokad kontroll ska skrivas/ingar 1
leveransavtal. Leverantoren skall visa analysresultat fran varje provtagning som bevis pa att
provtagning utforts och att resultat visar pa franvaro av salmonellabakterier.


https://www.livsmedelsverket.se/sok/Search/?categoryId=51&q=ans%C3%B6kan+%C3%A4ggpackeri+

4.7 Skrivna avtal dokumenteras

5. Dokumentation

Beslut om godkinnande av livsmedelsanliggning/aggpackeri
Leverantorsavtal
Temperaturjournaler



