Branschriktlinjer Aggpackerier

7.2 Underhaill

Folande inehall ir exempel pa hur ett foretag skall siakerstilla korrekta rutiner for underhall
av lokaler och utrustning.

1. Syfte

Rutinen skall sdkerstélla att verksamheten producerar i livsmedelslokaler och anvinder
utrustningar som uppfyller bade livsmedelsmyndighetens och verksamhetens krav pa god
hygienisk standard. Den skall kunna pévisa fel och brister sé att dessa inte fir en negativ paverkan
pé produkternas hygieniska specifikationer. Rutinerna skall dven sdkerstélla att
livsmedelsdkerheten inte dventyras i samband med underhallsarbeten i lokalerna.

2. Omfattning

Denna instruktion omfattar alla livsmedelslokaler och utrustningar som ingér i dessa.
Tillampliga regler géller for anstélld personal som utfor underhéll som extern hjélp.

3. Ansvar

Produktionschefen har ansvar for utférande av kontrollen och tillse att brister atgiardas enligt
foreslagna tidsgranser.

4. Beskrivning

4.1 Underhallspersonal bade extern och intern skall 1aktta regler for personlig hygien och
anvianda anvisad skyddsklidsel enligt rutin for personalhygien (dok nr 8.6) nir produktionen ar
1 gang.

4.2 Underhall 1 hanteringszoner dir livsmedel lagras eller hanteras oforpackat och vars
aktiviteter kan paverka livsmedelssikerheten eller lagenligheten skall begrinsas till tider nér
arbetet har stoppat och livsmedlen ir undanplockade eller forvaras skyddade fran
kontamination.

4.3 Underhall av utrustning skall ske med den frekvens tillverkaren rekommenderar eller vid
behov oftare.

4.4 Nedan punkter anger hur identifiering av forebyggande underhallsbehov skall ske:

e Produktionschefen sitter samman en grupp som skall utféra kontrollen. De skall besté
av forman och en operator.

e Gruppen skall gora en underhéllsrond minst 2 ggr/ar

e Som hjédlpmedel i kontrollen skall anvdndas en framtagen checklista med
registreringsblanketter.

e [ utrustningar ingér underhéll och funktion av processutrustningar, verktyg,
ventilationssystem, tryckluftssystem, ledningsnit for vatten, spolslangar, tappkranar
och lagringstankar, transportbanor och dggtvatt.


http://www.svenskaagg.se/bransch/branschinformation/agg/branschvagledning/8-6_Personalhygien.pdf

4.5 Underhall skall dokumenteras i lista for underhall/service.

5. Dokumentation

* Checklista och underhéllsplan med beskrivna brister och forslag till dtgérder
* Dokumentation av underhalls/service dtgirder (dok nr 7.2.1).


http://www.svenskaagg.se/bransch/branschinformation/agg/branschvagledning/7-2-1.pdf

