Branschriktlinjer Aggpackerier

11.1 Godkdannande

Féljande innehdll dr exempel pd hur ett foretag skall sdkerstdlla att
verksamhetens tillstdnd/godkdnnande hdlls tillgdngliga och aktuella.

1. Syfte

Denna rutin beskriver hur foretaget definierar och dokumenterar sitt system for
godkdnnande av egen verksamhet och 6vervakning av att leverantorer har erforderliga
tillstand och foljer leveransvillkor i avtal.

2. Omfattning

Denna instruktion omfattar eget dggpackeri och leverantorer av agg till aggpackeriet.

3. Ansvar
VD har ansvaret for att se till att foretaget har erforderliga tillstdnd for verksamheten.

4. Rutiner

4.1 Foretagets godkannande skall alltid hallas tillgangligt pa foretaget. Godkdnnanden
innefattar beslut om lokalgodkdnnande/packeritillstand.

4.2 Av packeritillstdndet framgar det for vilken verksamhet som beslutet omfattar. Vid
andringar av verksamheten som innebar att gdllande tillstand 6verskrids skall ansékan
om tillstdnd inhdmtas fran tillsynsmyndigheten (Livsmedelsverket). Blanketter om
godkdnnande for aggpackerier finns att hdmta via Livsmedelsverkets hemsida.

4.3 Aggproducenter som levererar dgg till foretaget skall i samband med uppréittande av
leveransavtal uppvisa en kopia pa beslut fran Livsmedelsverket om tilldelning av
identifieringsnummer for att godkdannas som leverantorer.

4.4 Endast varphonsanlaggningar som ar godkdanda/inspekterade av Jordbruksverket
for markning av produktionssystem far godkdnnas som leverantorer.

4.5 Producenter skall i avtal forbinda sig om att forvara dggen rent, torrt och fritt fran
frammande lukter, skyddade mot stotar och direkt solljus, och vid en konstant
temperatur (rekommenderat hogst 18°C).



4.6 Agg far endast levereras fran besittningar som uppfyller bestimmelserna om
salmonellaprovtagning. Bekraftelse av att leverantoren (inklusive egen besattning) utfor
sin salmonellakontroll i enlighet med grundkraven/frivillig utokad kontroll ska
skrivas/ingar i leveransavtal. Leverantoren skall visa analysresultat fran varje
provtagning som bevis pa att provtagning utforts och att resultat visar pa franvaro av
salmonellabakterier.

4.7 Skrivna avtal dokumenteras

5. Dokumentation

Beslut om godkannande av livsmedelsanlaggning/aggpackeri
Leverantorsavtal
Temperaturjournaler
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