Branschriktlinjer Aggpackerier

5.1 Forsadljning av B-agg

Till vem fdr férsélining av B-agg ske?

Enlhgt kraven far dgg av klass B endast levereras till ivsmedelsforetag som godkints enligt artikel
41 forordning (EG) nr 853/2004 eller till icke livsmedelsforetag,.

Detta innebir att en dggproducent eller dggpackeri som levererar B-igg allad maste forsikra sig
om att mottagaren till dggen har ett sadant tillstand. For de aggforetag som amnar vidareforiadla
egna B-igg mom sin egen verksamhet till exempel genom pannkaka- eller spettekakatillverkning
eller dyl. méste forst kontrollmyndigheten kontaktas si att en bedomning kan goras huruvida
anliggningen uppfyller regelverket. Forst efter ett beslut om godkinnande (som baseras pa
namnda foreskrift) av ivsmedelsanliggningen kan bearbetning av B-igg tillatas ske.

Namn och adress till godkinda dggproduktforetag, se link 1 Branschriktlinjen under
kontrollpunkt 5.1.

Det forekommer att foretag, speciellt mindre dggpackerier, samarbetar om transporterna av B-
agg. Detta mnebir att B-dggen fran flera packerier lagras hos ett av packerierna under en kortare
tid till dess att dggen levereras till ett dggproduktforetag. Sidan hantering tar ske under
forutsittning att dessa dgg ar tydligt miarkta som B-dgg av det ursprungliga packeriet och att
aggen levereras till det avsedda dggproduktforetaget. Underlag 1 form av foljesedlar eller fakturor
skall kunna bestyrka att B-dggen skickats till en korrekt mottagare.

Vad ar bakgrunden fill sarskilda restriktioner for hantering av B-dgg
inom livsmedelshanteringen?

Skilet till de extra krav som stills pa dggproduktforetag dr av folkhilsoskil. B-dgg ar
definitionsmissigt dgg av simre kvalitet bade avseende pa mre och yttre defekter vilket innebir
att hallbarheten 1 regel ar simre an for klass A dgg. Det finns heller ingen reglering for hur
gamla de far vara. Handeln med B-igg ir fr1 inom gemenskapen vilket innebir t.ex. att Sveriges
salmonellagarantier inte giller for B-igg. Riskerna med sadana dgg anses kunna bli acceptabla
endast under forutsittningen att gemenskapens speciella harmoniserade regler tillimpas pa
anliggningar som far tillstind att hantera B-dgg. De bakteriologiska riskerna regleras for
aggproduktanliggningar genom lokal och utrustningsmissiga utféoranden, krav pa
kniackningsmetoder for att forhindra att dggen innehallet fororenas av skalsmuts, kylning och
sedan upphettning av dggprodukterna samt regelbunden verifiering av den firdiga produkten
mikrobiologiska och kemiska status.



	5.1 Försäljning av B-ägg
	Till vem får försäljning av B-ägg ske?
	Vad är bakgrunden till särskilda restriktioner för hantering av B-ägg inom livsmedelshanteringen?

	Skälet till de extra krav som ställs på äggproduktföretag är av folkhälsoskäl. B-ägg är definitionsmässigt ägg av sämre kvalitet både avseende på inre och yttre defekter vilket innebär att hållbarheten i regel är sämre än för klass A ägg. Det finns he...

