Branschriktlinjer Aggpackerier

7.1.1 Rengoring och ordning

1. Syfte

Sikra att dgg inte blir féororenade under produktionen.

2. Omfattning

Denna instruktion omfattar alla livsmedelslokaler och utrustningar som ingar 1 dessa.

3. Ansvar

Produktionschefen har ansvar for utforande av visuell efterkontroll och tillse att brister atgirdas
enligt foreslagna tidsgranser. Han dr ocksa ansvarig for att rengoringsredskap, rengoringsmedel
och annan utrustning som ar nédvindig for att mojliggora rengoring ar tillginglig. De enskilda
medarbetarna dr ansvariga att halla ordning pa sin arbetsplats och att utféra rengoringen 1
enlighet med mstruktioner och rengoringsplan.

4. Innehall

e Rengoringsprogram skall upprittas for hela verksamheten. I programmet skall
beskrivas vilka metoder och utrustningar som skall anvéndas till rengdring och
desinfektion.

e Programmet skall innehélla en lista 6ver godkédnda medel for rengdring och
desinfektion.

e Verksamheten skall delas in 1 olika omrdden som det skall utarbetas separata
rengdringsplaner for. Rengoringsplanerna skall innehalla information om objekt,
frekvenser, metoder, medel, dosering och ansvarig for utforandet. Det finns daglig
rengoring, veckovis rengoring och rengdring infor storre avbrott som semestrar,
juluppehall etc.

e Det skall utarbetas checklistor och formulér f6r visuell och mikrobiell uppf6ljning av
rengdringsresultatet.

5. Dokumentation

Foljande systemrutiner anges i:

e Rengoringsprogram (dok 7.1.2)

o Visuell efterkontroll av rengéring (dok 7.1.3)

e Rengoringsplaner for enskilda omraden

e Lista over godkdnda medel for rengéring och desinfektion.

Registreringar for rengoringsresultat kan dokumenteras 1 upprittade protokoll, till exempel:

Checklista med formulér for visuell kontroll av rengdring, ordning och hygien.
Checklista med formulér for mikrobiell kontroll av rengoring.
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