
Branschriktlinjer Äggpackerier   

 
  
 

 7.1.3 Instruktion för visuell efterkontroll av rengöring  

1. Utförande  

Visuell kontroll av produktionslokalen och toaletter skall utföras varje morgon innan 
produktionen startar. 
  

• Gör först en helhetvärdering av lokalen. Observera om det finns material, till exempel 
emballage eller utrustning som hör hemma på annan plats och som ej får finnas i 

lokalen under rengöringen. Kontrollera om utrustning har ställts på sina angivna 

platser.  

 

• Därefter kontrollera om rengöringen har gett effekt på utrustning och ytor som har 

direkt produktkontakt. Kontrollera särskilt svårrengörbar utrustning, till exempel 

transportband, sorteringsutrustning, diskmaskin etcetera Finns det synbara lämningar 

av produktrester. Är ytorna glansiga eller matta, känn med fingrarna efter 

fettavlagringar om ytorna är matta.  

 

• Utöka sedan kontrollen till området runt utrustning och ytor som har direkt 

produktkontakt. Bedöm om ledningar, rör, innertak eller väggar, i närheten eller i 

området över, där äggen hanteras, är tillräckligt rengjorda.  

 

• Kontrollera att golv och golvrännor är rengjorda och rensbrunnar är tömda på avfall.  

 

• Kontrollera att tvättställ har rengjorts och att hygienartiklar finns påfyllda.  

 

• Kontrollera att toaletter har gjorts rent och att papper och hygienartiklar finns påfyllda.  

 

• Visuell kontroll av lager, förråd, omklädningsrum och kylrum skall göras en gång i 
veckan.  

 

• Observera särskilt att god ordning råder och att löst material ej finns på golvet.  
 

2. Avvikelser  

Vid avvikelser skall den eller de personer som varit ansvariga för rengöringen dagen 
innan kontaktas och uppmärksammas på bristen.  

3. Dokumentation  

Avvikelserna dokumenteras i checklistan för underhåll (dok nr 7.2.1). 
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