
Salmonella 
på/i ägg som 

berör ditt 
packeri, 

Positivt prov 
från packeri 

eller 
producent

Stoppa 
omgående 

alla 
utleveranser

Fastställ 
producent-

kod och 
bäst före-

datum

Spärra och 
avskilj 

kvarvarande 
ägg från det 

smittade partiet

Invänta 
serotypning

Salmonella 
Enteritidis 
och i vissa 

fall även 
andra typer

Salmonella 
Typhimurium  

och andra 
typer som 

oftare hittas i 
träck och 

utanpå ägget

Återkalla och dra 
tillbaka misstänkt 

smittade partier 
från marknaden. 

Informera 
konsumenter om 
lämpliga åtgärder

Omklassa 
smittade A-

ägg till B-ägg

Salmonella med högre risk: 
Salmonella som kan förflytta sig 
från mag- tarmkanalerna och 
komma in i ägget och sedan 
orsaka sjukdom hos människa. 

Salmonella med lägre risk:
Salmonella som kan finnas 
utanpå skalet och kan orsaka 
sjukdom hos människa.

OBS: Vid felaktig hantering kan 
även typer med lägre risk komma 
genom äggskalet och utgöra 
högre risker hos människa. 
Därför är det viktigt att alltid göra 
en  bedömning från fall till fall.

Upprätta 
återkallelselista 

och kontakta 
alla kunder

Kassera 
återkallade 

ägg eller 
leverera till 

produkt-
industri

Dra tillbaka 
från 

livsmedels-
kedjan men 

inte slut-
konsument

Frisläpp ägg 
från andra 

producenter

Flödesschema rutin vid salmonella i ägg

Misstanke 
om 

salmonella, 
larm från 

slut-
konsument

Invänta 
bekräftelse 

genom 
analyserat 

prov

Rutinen delar sig i två vägar beroende 
på vilken salmonellatyp det gäller, och 
hur aggressiv den är. Bedömning krävs 
ändå från fall till fall, och vilken väg som 
följs kan till exempel bero på utbrottets 
omfattning eller om äggen tvättats eller 
inte. 

Noggrann rengöring av utrustning och lokal bör ske samtidigt 
som de akuta åtgärderna, för att förhindra vidare spridning

Väg 1: Mer aggressiv typ som i högre grad kan finnas i ägg

Väg 2: Mindre aggressiv typ som i lägre grad kan finnas i
ägg
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